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Aire du Larzac

12230 L’Hospitalet du larzac
tel : 05 65 62 76 22

Fax : 05 65 62 79 02

Mail : info@millau-larzac.com
www.millau-larzac.com

Ouvert toute 'année.
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‘ VLa Bergerie du Larzac

RESTAURANT GROUPE 2012

Demi-pension Hoétel : 44 €/personne avec nuitée en chambre double, petit
déjeuner buffet, repas (kir, entrée, plat garni, dessert, vin)

Formule PD) Buffet
6.00 €

Comprenant :

Boisson chaude au choix, croissant
pain, beurre, confiture, jus
d’orange, yaourt, Jambon blanc,
salade de fruit, ....

Menu Larzac
14.50 €

Terrine de campagne
ou

Salade mixte
(salade, tomate, lardons, ceuf et cro(itons)

ou

Salade de fargou maison
(salade, farcou, tomate, crolitons)

Poulet réti aux herbes
ou
Réti de porc au geniévre
Tarte aux pommes
ou
Panna cotta aux framboises

Menu Templier
18.00 €

Salade de fargou maison
(salade, farcou, tomate, crotitons)

ou
Jambon de pays et saucisse seche
ou

Salade Aveyronnaise
(salade, roquefort, noix, tomates)

Coufidou Millavois
ou
Pintade au geniévre et sa tartine
ou
Travers de porc
Tarte normande
ou
Pavé au chocolat
ou
Panna cotta aux framboises

~__Vin pichet
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Tous nos plats sont garnis avec salade, Iégumes et

féculents.

Menu identique pour tous les convives.

Menu Terroir
26.00 €

Salade du Terroir
(salade, cou fargi, magret fumé, saucisse séche,
tomates, noix)

ou

Assiette paysanne
(paté, saucisse, jambon de pays)

ou
Salade de chévre chaud
croustillant
(salade, chévre en feuille de brick, tomates, noix,
miel)
Gigot d’agneau
ou
Réti de boeuf
ou

Truite en robe croustillante
(truite en crodite de brick et farci & la recuite)

Vin Cotes de Millau* et Café

* base 1 bte pour 4 personnes

L
NS

Menu Causse
21.00 €

Salade du Larzac

(salade, magret fumé, saucisse séche, tomate, noix)
ou

Assiette paysanne
(paté, saucisse, jambon de pays)

ou
Salade de boudin aux pommes
Confit de canard
ou
Saucisse Aligot
ou
Jambon braisé sauce au madére
ou
Choux farci d’Aveyron et pommes
vapeurs
Créme brdlée
ou
Craquant au chocolat

Vin pichet et café

Agrémentez vos repas

Aligot 1.90 €
Café gourmand 2.50 €
(café et assortiments de desserts)

Café 1.20 €
Vin pichet/personne 1.00 €
VDOS Cotes de Millau 75cI 11.00 €
Fromage 1.00 €
Roquefort 1.90 €
Kir de bienvenue 1.50 €




